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J Buenosdlasaprendlces 12:09

’v&\ » Como estan? 1209

Hola profe si sefior ya mi grupo se esta
organizando para las dos

§ Les acabo de enviar en 2 fotos, la
formulacioén y el procedimiento para
elaborar la pulpa de mango 14:55

Alfredo Jaraba
" Hola profe

Ya estamos listo :
Les recuerdo algo, la pulpa de mango sélo

lleva

14:56

Aqui en la casa

La fruta, el acido citrico y el conservante

14:56

Néctar de maracuya

Ingredientes:

* 3 unidades de maracuya (grande)
* 150gr de azicar

Proceso

1 paso: en un It de agua hacer un
jugo normal con las pulgas de la
maracuya

2 paso: en 3lts de agua cocinar las
céscaras de la maracuya (hasta que
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Buenas tardes aprendices, les comparto
informacion referente a cada uno de los
conceptos relacionados con algunas

bebidas a base de frutas 14:23

§ Espero, lo lean para poder profundizar para
la préxima clase 14:24 «




